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MIcR-Neugg-Pralinen
200g weile Schokolade
7004 grob gehiachite Haselnigse
6 geh. é/ KaffeeweiBer
7 Pk Vanillezuchier
200g Vollmilehitievertire

Die weiBe Schokolade dber cinem Wasserbad schmelzen; die Haselnigse, den KaffeeweiBer und den
Vanillezuchier ztgig mit der geschmolzenen Schohlolade zu ciner cinkicitlichien Masse vermischen. Die
Magse in Patigsserieformen geben, in fede Praline cinen Zabhinstocher oder anderen Holzgpiel stecken
and fear 74 in den Gefrierschirank stellen. Die Kavertire tber cinem Wasserbad schimelzen, die
Pralinen vorsichitig aus den Formen 6sen;

am HolzspieB durch die geschimolzene Kuvertire ziehien und anf Backpapier ablegen. Den Spiel
entfernen und die Pralinen zum Bompletten Aushidrten in den Kibhilschrank steldlen.
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