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Den Bachofen auf 780°C vorhicizen, cine feuerfeste Planne mit hiitzefestem Griff hincinstellen.

Die Eier mit dem Vanillezucher und dem Salz friftig vermdbiren. Erst das Mehkl, dann die Milch hinzufigen,
in Geiden Fallen hfraftig ribiren, so dass cin glatter und Klumpchienfreier Teig entsteht.

Die Planne vorsichitig aus dem Ofen nelimen und cinen 7 EL Bulter darin schimelzen lagsen;

den Teig einfiillen und die Planne wieder in den Ofen stedlden. Den Plannkuchien ca. 20 — 25 min. Gei 270°C

bachien, Gis er anfgegangen und der gewsnschite Braunungsgrad errcicht ist.
Die Pfanne aus dewm Ofen nebimen; wenn der Pfannbuchien abgeluhlt ist, mit jedem Geldiebigen Topping semwieren.
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