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Spefulativstorte mit Zimt-Mandarinen-Croeme (NO BAKE)

2609 Spekulatiug

71009 Butter

5009 Magerqguark

300¢g Frischkase

200me Schlagsahbne

1509 Zucker

3509 Mandarinen

1€l Zimt

4 Pck. Sahnefest

nW. Spekulatiug, Sakine oder Mandarinen zur Degoration

€ine mittlere Gis groBe Springform mit Backpapier auglegen.

Den Spekulatiug mit ciner Kuchenmaschine fein zermahlen; alternativ in cinen GefrierGeutel geben, gut
vergchlieBen und mit cinem Nudelholz fein zerdriichen.

Die Butter in cinem Topf schmelzen und mit den Broseln vermischen.

DenTeig in die Springform geben, gleichmaBig verteilen, fest andricken und die Springform direlt in den
Kuhlschrank stellen.

Den Quarg, den Frigschgage und den Zucker mit cinem Mixer verrihiren, Gig cine cinheitliche Creme
entstanden igt.

Die Sakne, das Saknefest und den Zimt zufugen und solange verrihren, Gis sich alle Zutaten verbunden
haben und die Creme Geginnt fester zu werden; danach vorgichtig die Mandarinen unterheben.

Die Creme gleichmaiBig auf dem Boden verteilen und die Torte tber Nacht in den Kihlschrank steClen.
Vor dem Servieren fann die Torte nack Wahl mit Spekulatius, geschlagener Sahne oder Mandarinen
degoriert werden.
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