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200g Zitronencookies

700g Bultter

250g KaffeeweiBer

300ml gezucherte Kondensmileh
725ml Wagser

725ml Zitronensaft

Eine fleine Springform mit Bachpapier anuslegen.

Die Cooljies mit ciner Kuchienmaschine fein zermabkilen; allernaliv in cinen Gefrierbeuteld geben, gut
verschlieBen und mit cinem Nudelholz fein zerdriacken.

Die Butter in cinem Topf schimelzen.

Butter und Kehsbrosel gut vermischien, in die Springform gelben, gleichimdaBig verteilen und fest
andrichien; die Springform direhit in den Kdahilschrank stedlen.

Den KaffeeweiBer mit dem Wasgser fraftig vermischien, bis heine Kldimpchien mehir zu sehien sind.
Die Kondensmileh hinzufugen und wiederim Griftig verrddiren.

Nach und nach den Zitronensaft unter stindigem Ridiren hinzuftagen und weiterriibiren, bis die Creme
langsam cindicht.

Die Creme auf dew Boden verteilen und die Torte dber Nacht in den Kabhilschirank stedlen,; vor dem
Servieren beliebig defforieren.
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